R0Ui on Menu du 21 au 25 Avril 2025
RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Mardi 22 Mercredi 23 Jeudi 24 Vendredi 25
Entrée Beteraves cuites Quiche Salade fromagére Concombre a la vinaigrette
Plat Boulettes végétales Normandin de veau Filet du marché Gratin nimois
Garniture Péates Duo de choux Quinoa
Dessert Compote Fruit au sirop Fruit Fromage blanc
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Menu du 21 au 25 Avril 2025 : allergenes

lait

soja

ceuf

lupin

mollusque
s

arachide

fruits a
coque

moutarde

sésame

céleri

céréales

poisson

sulfites

crustacés

22/04/205

Betteraves cuites

Boulettes végétales

Pates

Compote

23-Apr-25

Quiche

Normandin de veau

Duo de choux

Fruit au sirop

24/04/205

Salade fromageére

Filet du marché

Quinoa

Fruit

25-Apr-25

Concombre a la vinaigrette

Gratin nimois

Fromage blanc
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