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Menu du 16 au 20 Juin 2025

RESTAURANT SCOLAIRE

MERCREDI LOISIRS

RESTAURANT SCOLAIRE

Lundi 16 Mardi 17 Mercredi 18 Jeudi 19 Vendredi 20
Entrée Salade bretonne Carottes rapées Tomates mozzarella Melon Maquereaux a la moutarde
Plat Tajine de légumes Filet du marché Réti de veau Cordon bleu Filet de poulet
Garniture Semoule Pates Gratin de courgettes Purée de céleri Haricots beurre
Dessert Fromage / fruit Petit suisse Fruit Glace Yaourt
m (1) Issu d'une (4) Produit issu d'une péche oy (7) Indication (13) Identification d'un produit agricole

agriculture bioligique

(2) Produit bio de

"union européenne

(3) Pratique agricola a haute

valeur environnementale

5 durable

(5) CEufs de France

1

: & . 5 L
\.%\ éographique protégée
Lot

At‘ (8) Appellation d'orgine
R Y

controlée
@‘% (9) Produit de qualité
" .
’ supérieure

(10) Produit fermier

(11) Produits locaux

srev &F

@ brut ou transformé ; dont la qualité,
la réputation ou d'autres caractéristique

sont liées a son origine géographigue

BLANC (12) Démarche agricole et alimentaire
GOEU durable visant 8 amélorier la qualité
ozt

nutritionnelle et environnementale




mmmmmmm

Menu du 16 au 20 Juin 2025 : allergenes
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16-Jun-25

Salade bretonne

Tajine de légumes

Semoule

Fromage

XX |Xx|Xx

Fruit

17-Jun-25

Carottes rapées

Filet du marché

Pates

Petit suisses

18-Jun-25

Tomate mozzarella

Roti de veau

Gratin de courgettes

Fruit

19-Jun-25

Melon

Cordon bleu

Purée de céleri

Glace

20-Jun-25

Maquereaux a la moutarg

Filet de poulet

Haricots beurre

Yaourt
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