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RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 02 Mardi 03 Mercredi 04 Jeudi 05 Vendredi 06
Entrée Nem de légumes Choux emmental Betteraves cuites Potage Saucisson a l'ail
Plat Tagliatelles p oireaux et Filet de poulet aux épices Croque-monsieur Roti de veau Filet du marché
champignons

Garniture Butternuts sautées Salade Mojettes Riz poivrons ananas
Dessert Edam / Orange Crépe sucre / confiture Entremet vanille Chévre / Poire Tomme / Kiwi
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MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Menu du 02 au 6 Février 2026 : allergenes

lait

soja

ceuf

lupin

mollusque
s

arachide

fruits a
coque

moutarde

sésame

céleri

céréales

poisson

sulfites

crustacés

2-Feb-26

Nem de légumes

Tagliatelles poireaux

et champignons

Edam

Orange

3-Feb-26

Choux emmental |

Filet de poulet aux épices

Butternuts sautées

Crépe sucre/confiture

4-Feb-26

Betteraves cuites

Croque-monsieur

Salade

Entremet vanille

5-Feb-26

Potage

Roti de veau

Mojettes

Cheévre

Poire

6-Feb-26

Saucisson a I'ail

Filet du marché

Riz poivrons ananas

Tomme

Kiwi
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