R0Ui on Menu du 16 au 20 féevrier 2026
RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 16 Mardi 17 Mercredi 18 Jeudi 19 Vendredi 20
Entrée Chou blanc emmental Salade féta Potage de chou rouge Betteraves cuites Radis beurre
Plat Pates bolognaise végétale Poisson pané a la tomate Chipolatas Boulettes de boeuf Tartiflette
Garniture Flan de légumes Haricots verts Semoule épicée Salade
Dessert Fruit Fromage / fruit Patisserie Glace Yaourt
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MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Menu du 16 au 20 février 2026 : allergenes
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16-Feb-26

Chou blanc emmental

Pates bolognaise végétal

Fruit

17-Feb-26

Salade féta

Poisson pané a la tomate

Flan de légumes

Fromage
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Fruit

18-Feb-26

Potage de chou rouge

Chipolatas

Haricots verts

Patisserie

19-Feb-26

Betteraves cubes

Boulettes de boeuf

Semoule épicée

Glace

20-Feb-26

Radis beurre

Tartiflette

Salade

Yaourt
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