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RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 09 Mardi 10 Mercredi 11 Jeudi 12 Vendredi 13
Entrée Salade Strasbourgeoise Salade fromagére Rillettes de sardines et son toast Chou rouge vinaigrette Coleslaw
Plat Beoeuf mode Chili végétal Réti de porc Acras de morue Blanquette de veau
Garniture Duo de carottes Epinards Riz fagon paella Poélée forestiere
Dessert Morbier / Ananas Pana cotta et son coulis Fromage / Banane Yaourt fruité Pont L'Evéque / Glace
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MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Menu du 09 au 13 mars 2026 : allergenes

lait

soja

ceuf

lupin

mollusque
s

arachide

fruits a
coque

moutarde

sésame

céleri

céréales

poisson

sulfites

crustacés

9-Mar-26

Salade strashourgeoise

Boeuf mode

Duo de carottes

Morbier

Ananas

10-Mar-26

Salade fromageére

Chili végétal

Panna cotta et son coulis

11-Mar-26

Rillettes de sardines toas

Réti de porc

Epinards

Fromage
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Banane

12-Mar-26

Choux rouge vinaigrette

Accras de morue

Riz fagon paélla

Yaourt fruité

13-Mar-26

Coleslaw

Blanquette de veau

Poélée forestiére

Pont L'Evéque

Glace
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