0Ui on Menu du 18 au 22 Mai 2026
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Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22
Entrée Tomates mozzarella Taboulé Salade gouda Concombres vinaigrette Radis beurre
Plat Jambon blanc Emincé de volaille au miel Ravioles végétariennes Cioppino Réti de beeuf froid
Garniture Pommes de terre sautées Haricots verts Riz Salade betteraves mais
Dessert lle flottante Tomme/Fruit Flan péatissier Fromage blanc a la fraise Camembert/compote
E‘.] (1) Issu d'une e (4) Produitissu d'une péche ff“‘"-\! (7) Indication (10) Produit fermier (13) Identification d'un produit agricole
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(3) Pratique agricola a haute m“m/[ﬁ) Viande de France A % (9) Produit de qualité m durable visant a amélorier la qualité
valeur environnementale ]:‘; -t supérieure nutritionnelle et environnementale

MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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0Ui on Menu du 18 au 22 Mai 2026 : allergenes

mollusque . fruits a . s - . . .
arachide moutarde | sésame céleri céréales | poisson | sulfites | crustacés

lait soja ceuf lupin
s coque

18-May-26

Tomates mozzarella X X X

Jambon blanc

P de terre sautées

lle flottante X X

19-May-26

Taboulé

Emincé de volaille au mig X X X X

Haricots verts

Tomme

Compote

20-May-26

Salade gouda X X X

Ravioles végétariennes

Flan pétissier

21-May-26

Concombres vianigrette X X

Cioppino X X X X X X X X

Riz

Fr. blanc a la fraise

22-May-26

Radis beurre X

Roti de beeuf froid

S betteraves mais X X

Camembert X

Compote
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