R0Ui on Menu du 15 au 19 juin 2026
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Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19
Entrée Melon Chou blanc emmental Betteraves Taboulé Concombres & la créme
Plat Cornet jambon macédoine Lasagnes Parmentier de poisson Emincé de volaille Quiche fromage
Garniture Salade Haricots plats Salade
Dessert Fromage/Mousse chocolat Péche Petits suisses Nectarine Glace
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(3) Pratique agricola a haute '“-m (6) Viande de France A % (9) Produit de qualité durable visant a amélorier la qualité
valeur environnementale ]:— -+ supérieure " - nutritionnelle et environnementale

MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS




R0Ui 0N Menu du 15 au 19 juin 2026 : allergenes

lait soja ceuf lupin molll;sque arachide f?:;i: moutarde | sésame céleri céréales | poisson | sulfites [ crustacés
15-Jun-26
Melon
Cornet jambon macédoing X X X
Fromage
Mousse chocolat X X
16/062026
Chou blanc emmental X X X
Lasagnes X X X
Péche
17-Jun-26
Betteraves X X
Parmentier de poisson X X X X X X
Salade X X
Petits suisses X
18-Jun-26
Taboulé X X
Emincé de volaille X X X X X
Haricots plats
Nectarine
19-Jun-26
Concombres créme X X
Quiche fromage X X X
Salade X X
Glace X X
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