R0Ui on Menu du 22 au 26 juin 2026
RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 22 Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26
Entrée Salade emmental Radis beurre Melon Salade tomates/mais Carottes rapées gouda
Plat Réti de porc Falafels Navarin d'agneau Poisson meuniere Filet de poulet
Garniture Frites de patates douces Purée de légumes Flageolets Haricots verts Ratatouille
Dessert Compote Entremet caramel Fromage/Abricots Tomme blanche/Péche Apple pie
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Menu du 22 au 26 juin 2026 : allergenes
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poisson
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22-Jun-26

Salade emmental

Réti de porc

Frites de patates douces

Compote

23-Jun-26

Radis beurre

Falafels

Purée de légumes

Entremet caramel

24-Jun-26

Melon

Navarin d'agneau

Flageolets

Fromage/Abricot

25-Jun-26

Salade tomates/mais

Poisson meuniére

Haricots verts

Tomme blanche

Péche

26-Jun-26

Carottes rapées gouda

Filet de poulet

Ratatouille

Apple pie
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