R0Ui on Menu du 29 juin au 3 juillet 2026

Lundi 29 Mardi 30 Mercredi Ter Jeudi 02 Vendredi 03
Entrée Poireaux tomates vinaigrette Salade fromagere Melon
Plat Paupiette de veau Pique-nique Brochette de volaille Chipolatas Pique nique
Garniture Petits pois Poélée de légumes Poélée de courgettes
Dessert Yaourt Donut Petits suisses
E‘.] (1) Issu d'une : (4) Produitissu d'une péche ff“‘"-\! (7) Indication (10) Produit fermier (13) Identification d'un produit agricole
— agriculture bioligique P 5y durable \%{f ‘éographique protégée brut ou transformé ; dont la qualite,
?... (11) Produits locaux la réputation ou d'autres caractéristique
(2) Produit bio de (5) CEufs de France AC (8) Appellation d'orgine sont liées & son origine géographique
I"union européenne "',:__ contrélée o
) B{‘fgé‘?‘; (12) Démarche agricole et alimentaire
. — <& : % ; e COEUR R -
(3) Pratique agricola a haute f“m/(ﬁ) Viande de France A % (9) Produit de qualité m durable visant a amélorier la qualité
valeur environnementale ]:‘; -t supérieure nutritionnelle et environnementale

MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Menu du 29 juin au 3 juillet 2026 : allergenes

lait

soja

ceuf

lupin

mollusque
s

arachide

fruits a
coque

moutarde

sésame

céleri

céréales

poisson

sulfites

crustacés

29-Jun-26

Poireaux tomates vinaigrette

Paupiette de veau

Petits pois

Yaourt

30-Jun-26

Concombres féta

Dalh de lentilles

Cocktail de fruits

1-Jul-26

Pique-nique

2-Jul-26

Melon

Chipolatas

Poélée de courgettes

Petits suisses

3-Jul-26

Pique nique
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