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0Ui on Menu du 12 au 16 Octobre 2026 (Semaine du goit)
Lundi 12 Mardi 13 Mercredi 14 Jeudi 15 Vendredi 16
Entrée Céleri rémoulade Courgettes rapées au cumin Rillettes Concombres/cceurs de palmier Radis beurre
Plat Filet de poulet estragon Crépinette de porc Normandin de veau Brandade de poisson Omellette
. . s , s Salade verte et sa vinaigrette ap ;
Garniture Gratin de chou-fleur Flageolets Poélée de légumes a I'anis 9 Butternut réti au sésame
aux agrumes
Dessert Riz au lait au caramel beurre salé Yaourt Fromage / banane Glace Fromage / pomme
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