R0Ui on Menu du 31 Aot au 4 Septembre 2026
RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Mardi 01 Mercredi 02 Jeudi 03 Vendredi 04
Entrée Melon Concombre a la créme (CEufs mayonnaise Tomates vinaigrette
Plat Poisson pané Pates bolognaise Chili Iégumes Jambon grillé
Garniture Haricots verts Semoule Purée
Dessert Yaourt Prunes St Nectaire/Nectarine Fromage blanc au miel
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MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Menu du 31 Aolit au 4 Septembre 2026 : allergéenes
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1-Sep-26

Melon

Poisson pané

Haricots verts

Yaourt

2-Sep-26

Concombre a la créme

Pates bolognaise

Prunes

3/09/026

(Eufs mayonaise

Chili de légumes

Semoule

St Nectaire

Nectarine

4-Sep-26

Tomates vinaigrette

Jambon grillé

Purée

Fromage blanc au miel
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