R0Ui on Menu du 14 au 18 Septembre 2026
Lundi 14 Mardi 15 Mercredi 16 Jeudi 17 Vendredi 18
Entrée Melon Concombre vinaigrette Salade de tomates Salade de lentilles Salade mais/gouda
Plat Omelette Réti de porc Filet de poulet Filet du marché sauce citron Cordon bleu
Garniture Salade Haricots beurre Polenta Julienne de légumes Chou-fleur persillé
Dessert Yaourt fruité Riz au lait Camembert / glace Petit suisse / Ananas Nectarine
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MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Menu du 14 au 18 Septembre 2026 : allergenes

lait

soja

ceuf

lupin

mollusque
s

arachide

fruits a
coque

moutarde

sésame

céleri

céréales

poisson

sulfites

crustacés

14-Sep-26

Melon

Omelette

Salade

Yaourt fruité

15-Sep-26

Concombre vinaigrette

Réti de porc

Haricots beurre

Riz au lait

16-Sep-26

Salade de tomates

Filet de poulet

Polenta

Camembert

Glace

17-Sep-26

Salade de lentilles

Poisson sauce citron

Julienne de légumes

Petit suisse

Annanas

18-Sep-26

Salade mais gouda

Cordon bleu

Choux fleur persillé

Nectarine
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