R0Ui on Menu du 21 au 25 Septembre 2026
RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 21 Mardi 22 Mercredi 23 Jeudi 24 Vendredi 25
Entrée Salade piémontaise a I'emmental Pastéque Carottes rapées Melon Pomelos
Plat Sot-I'y-laisse Falafels Boulettes de boeuf Boudin blanc Tagliattelles au thon gruyére rapé
Garniture Courgettes sautées Poélée méridionale Aubergines tomates Duo de pommes
Dessert Péche Tomme / Tarte aux pommes Far breton Fromage blanc a la fraise Fruits au sirop
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Menu du 21 au 25 Septembre 2026 : allergenes
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21-Sep-26

S. piémontaise emmenta

Sot-I'y-laisse

Courgettes sautées

Péche

22-Sep-26

Pastéque

Falafels

Poélée méridionale

Tomme

Tarte aux pommes

23-Sep-26

Carottes rapées

Boulette de bosuf

Aubergines tomates

Far breton

24-Sep-26

Melon

Boudin blanc

Duo de pommes

Fromage blanc a la fraise

25-Sep-26

Pomelos

Tagliatelles au thon

Gruyere rapé

Fruits au sirop
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