R0Ui on Menu du 05 au 09 Octobre 2026
RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 05 Mardi 06 Mercredi 07 Jeudi 08 Vendredi 09
Entrée Rillettes de sardines Tomates vinaigrette Salade fromagére (CEufs mayonnaise Concombre feta
Plat Sauté de porc Haut de cuisse de poulet Poisson meuniere Pates bolognaise végétale mozzarella Moussaka
Garniture Tian de légumes Pépinettes Epinards béchamel
Dessert Brie / poire Fromage blanc au coulis Semoule au chocolat Fruit Yaourt a la grecque / gateau sec

m (1) Issu d'une

agriculture bioligique

(2) Produit bio de

union européenne

(3) Pratique agricola & haute

valeur environnementale

(4) Produit issu d'une péche

(5) (Eufs de France

(6) Viande de France

e St

J,r""«‘\ (7) Indication
i k< o 2
5 -} ¢ographigue protégée
b

At‘ (8) Appellation d'orgine
R Y

contrélée

@‘% (9) Produit de qualité
"‘.“*

supérieure

MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS

(11) Produits locaux

(10) Produit fermier

(13) Identification d'un produit agricole
brut ou transformé ; dont la qualité,

la réputation ou d'autres caractéristique

sont liées a son origine géographique
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Menu du 05 au 09 Octobre 2026 : allergenes
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5-Oct-26

Rillettes de sardines

Sauté de porc

Tian de légumes

Brie
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Poire

6-Oct-26

Tomates vinaigrette

Haut de cuisse de poulet

Pépinettes

Fromage blanc coulis

7-Oct-26

Salade fromageére

Poisson meuniére

Epinards béchamel

Semoule au lait
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8-Oct-26

(Eufs mayonnaise

Pates bolo végé mozzare

Fruit

9-Oct-26

Concombre fe ta

Moussaka

Yaourt a la grecque

Géteau sec
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