R0Ui on Menu du 30 Novembre au 4 Décembre 2026
RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 30 Mardi 01 Mercredi 02 Jeudi 03 Vendredi 04
Entrée Coeurs de palmier Potage Crécy Salade feta croltons Céleri rémoulade Crépe fromage
Plat Blanquette de veau Dalh de lentilles Blanc de poulet miel soja Tagliatelles carbonara Dos de colin et son court-bouillon
Garniture Riz Chou-fleur en gratin Emmental rapé Fondue de poireaux champignons
Dessert Edam/Clémentine Petit suisse fruité/Kiwi Entremet caramel Mousse chocolat Cantal/Banane
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Menu du 30 Novembre au 4 Décembre 2026 : allergenes
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30-Nov-26

Coeurs de palmier

Blanquette de veau

Riz

Edam
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Clémentine

1-Dec-26

Potage Crécy

Dalh de lentilles

Petit suisse fruité

Kiwi

2-Dec-26

Salade feta crolitons

Blanc de poulet miel soja

Chou-fleur en gratin

Entremet caramel

3-Dec-26

Céleri rémoulade

Tagliatelles carbonara

Emmental rapé

Mousse chocolat
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Crépe fromage

Dos de colin court-bouillg

Fondue de poireaux champign:

Cantal
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