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RESTAURANT SCOLAIRE MERCREDI LOISIRS RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 07 Mardi 08 Mercredi 09 Jeudi 10 Vendredi 11
Entrée Paté de campagne Betteraves mimolette Macédoine mayonnaise Carottes rapées raisins Potage de légumes
Plat Filet du marché Couscous boulettes d'agneau Ravioles épinards ricotta Escalope viennoise Choucroute
Garniture Carottes persillées Semoule épicée Salade Purée butternut
Dessert St-Paulin/pomme Clémentines Créme pétissiére abricots au sirop Yaourt citron Brie/Ananas
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MENUS POUVANT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Menu du 7 au 11 Décembre 2026 : allergenes

lait

soja

ceuf

lupin

mollusque
s

arachide

fruits a
coque

moutarde

sésame

céleri

céréales

poisson

sulfites

crustacés

7-Dec-26

Paté de campagne

Filet du marché

Carottes persillées

Saint-Paulin

Pommes

8-Dec-26

Betteraves mimolette |

Coucous boulettes agneau

Semoule épicée

Clémentine

9-Dec-26

Macédoine mayonnaise

Ravioleq épinards ricotta

Salade

C pétissiére abricots au sirop

10-Dec-26

Carottes rapées raisins

Escalope viennoise

Purée de butternut

Yaourt citron

11-Dec-26

Potage de légumes

Choucroute

Brie

Ananas
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